TIME FOR LUNCH

VORSPEISE STARTER

NUSSLISALAT
Speck | Ei | Mais | Mayonnaise

LAMB'S LETTUCE

Bacon | egg | corn | mayonnaise

oder | or

BURRATA
Chicorée | Sardellen | gerostetes Brot

BURRATA

Chicory | anchovies | crispy bread

oder | or

KARTOFFEL-LAUCHSUPPE
POTATO LEEK SOUP

HAUPTGANG MAIN COURSE

SCHWEINEKOTELETT

Rosmarin-Kartoffeln

PORK CHOP

Rosmary potatoes

oder | or

ZANDER

Reis | Spinat | Zitronensauce

PIKE PERCH

Rice | spinach | lemon sauce

oder | or

LASAGNE BOLOGNESE
LASAGNE BOLOGNESE

MI - SO | 04. Februar bis 08. Februar | 1200 -14.00 UHR
WED - SUN | 04. February to 08. February | 12.00 - 14.00 PM

Z'GANG inkl. ein Glas Wein, 0.51 Wasser & ein Kaffee 54_
Z'COU RSE incl. one glass of wine. 0.51 water & one coffee

CHEFS CHOICE

WINTERSALAT
Kurbis | GranataEfel | schwarzer Triffel

WINTER SALAD

Pumpkin | pomegranate | black truffle

OCHSENSCHWANZCONSOMME

Ravioli | Schwarzwurzel |
OXTAIL CONSOMMLE
Ravioli | black salsify
28—

HAUSGEMACHTE TAGLIOLINI

Schwarzer Truffel

HOMEMADE TAGLIOLINI

Black truffle
48 —

WOLFSBARSCH
Pachino Tomate | Endivien | Oliven

SEA BASS

Pachino tomatoe | endive | olives

58—

KALBSKOTELETT

Sellerie | Lauch

VEAL CHOP

Celeriac | leek

58—

DER APFEL
THEl 8APPLE

Alle Preise inkl. 8.1 % MwsSt.
All prices incl. 8.1 % VAT.



