
TIME FOR LUNCH
V O R S P E I S E   S T A R T E R

NÜSSLISALAT
Ei | grüne Bohnen

NUTSALAD
Egg | green beans

oder or

LACHSTATAR 
Ceviche | Mango

SALMON TARTARE
Ceviche | mango

oder or

TOMATENSUPPE
Mascarpone

TOMATO SOUP
Mascarpone

H A U P T G A N G   M A I N  C O U R S E

RICOTTA R AVIOLI
Cherrytomate | Basilikum

RICOTTA R AVIOLI
Cherry Tomato | basil

oder or

SAUTIERTE CALAMARI
Erbsen | Kartoffeln

SAUTÉED CALAMARI
Peas | Potatoes

oder or

REHBÄCKCHEN
Rotweinsauce | Kartoffelpüree

VENISON CHEEKS
Red wine sauce | mashed potatoes

D E S S E R T

APFELSTRUDEL
Vanille Sauce

APPLE STRUDEL
Vanilla sauce

oder or

HAUSGEMACHTES EIS
HOMEMADE ICE CREAM 

I
KÜRBISCARPACCIO

Mandarine | gerösteter Kakiapfel

PUMPKIN CARPACCIO
Tangerine | roasted persimmon apple

oder or

GÄNSELEBERMOUSSE
Brioche | Beeren

FOIE GR AS MOUSSE
Brioche | berries

II
TAGLIOLINI

Schwarzer Sommertrüffel | Kürbis

TAGLIOLINI
Black summer truffle | pumpkin

III
ENTENBRUST

Karotte | karamellisierte Marroni | Mandarine

DUCK BREAST
Carrot | caramelised chestnuts | tangerine

oder or

SEETEUFEL
Pernodsauce | Rosenkohl | Pastinake

MONKFISH
Pernod sauce | brussels sprouts | parsnip

IV
MANDARINE

Marroni | Feige

TANGERINE
Chestnut | fig

oder or

DER GR ANATAPFEL
THE POMEGR ANATE

TASTING MENU

3-GANG	 inkl. 0.5 l Wasser, ein Kaf fee & ein Glas Wein	 49.—
3-COURSE	 incl. 0.5 l water, one cof fee & a glas of wine	  49.—

4-GANG MENÜ	 120.—
4-COURSE MENU	 120.—

Erleben sie unser Degustations Menu, welches tischweise serviert wird.

Unser Servicepesonal beratet sie gerne.

Experience our Tasting menu, which is served for the whole table

Our service staf f will give you the best suggestions

MO – FR  12.00 – 14.00 UHR

MON – FRI  12.00 AM – 2.00 PM


