HERZLICH
WILLKOMMEN
WELCOME




EMPFEHLUNG DES CHEFS
CHEF'S CHOICE

ZUGER FORELLE

Zucchini Escabeche
TROUT FROM LAKE ZUG

Zucchini escabeche

BASILIKUMRISOTTO

Rote Garnelen
BASIL RISOTTO

Red prawns

36—

GIGLI PASTA

Cacio e pepe | Miesmuscheln
GIGLI PASTA

Cacio e pepe | mussels

KALBSKOTELETT

Kartoffel Mille-Feuille | Eierschwamme
VEAL CHOP
Potato mille-feuille | chanterelles

58—

MAISPOULARDE

Mais | Barbecuesauce

CORN POULARDE

corn | Barbecue sauce

48—

ZANDER

Sizilianische Caponata
PIKE PERCH
Sicilian caponata

42—

GUTSCH CHATEAUBRIAND FUR 2

Grillgemuse | Pommes Chateau | Sauce Béarnaise

GUTSCH CHATEAUBRIAND FOR 2

Grilled vegetables | pommes chateau | béarnaise sauce

STEINBUTT IN SALZKRUSTE FUR 2

Artischocken-Tomatenragout

TURBOT IN SALT CRUST FOR 2

Artichoke-tomato ragout

DER PFIRSICH
THE PEACH

18—



GAZPACHO

Hummer | Panzanella

GAZPACHO

Lobster | panzanella

ZUGER FORELLE

Zucchini Escabeche

TROUT FROM LAKE ZUG

Zucchini escabeche

ROMERSALAT

Pfirsich | Mandeln | griine Bohnen

ROMAINE LETTUCE

Peach | almonds | green beans

OKTOPUS VARIATION
VARIATION OF OCTOPUS

AUBERGINEN PARMIGIANA
EGGPLANT PARMIGIANA

ROHE FISCH UND MEERESFRUCHTE VARIATION
RAW FISH AND SHELLFISH VARIATION

BASILIKUMRISOTTO

Rote Garnelen

BASIL RISOTTO

Red prawns

GIGLI PASTA

Cacio e pepe | Miesmuscheln

GIGLI PASTA

Cacio e pepe | mussels

OFFENER RAVIOLO

Auberginen | Mozzarella

OPEN RAVIOLO
Eggplant | Mozzarella

VORSPEISEN
STARTER

36—

30—

14—

32—

22—

55—

36—

28—

24—



KALBSKOTELETT

Kartoffel Mille-Feuille | Eierschwamme

VEAL CHOP

Potato mille-feuille | chanterelles

MAISPOULARDE

Mais | Barbecuesauce

CORN POULARDE

Corn | Barbecue sauce

ZANDER

Sizilianische Caponata

PIKE PERCH

Sicilian caponata

WOLFSBARSCH
Kartoffelstampf | Muschel-Algen Sud

SEA BASS

Potato mash | Mussel-Seaweed broth

KICHERERBSEN PLATZLI

Mediterranes Gemise

CHICKPEA PATTY

Mediterranean vegetables

DEKLARATION
Kalb CH

Rind CH
Chateaubriand IRL
Poularde CH
Forelle CH
Steinbutt EU
Zander CH
Wolfsbarsch EU
Oktopus IT
Hummer US

Rote Garnelen IT
Meeresfriichte EU

Gerne informieren Sie unsere Mitarbeiter

bezuglich der Allergene von jeweiligen Speisen.

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt..

HAUPTGANGE
MAIN COURSERS

FLEISCH / MEAT

58—

48—

FISCH / FISH

42—

48—

VEGETARISCH/ VEGETARIAN

32—

DECLARATION
Veal CH

Beef CH
Chateaubriand IRL
Poularde CH
Trout CH

Turbot IT

Pike perch IT
Sea bass EU
Octopus IT
Lobster US

Red prawns IT
Shellfish EU

Our staff will be happy to inform you regarding the
allergens of the respective dishes.
All prices incl. 8.1 % VAT.



