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EMPFEHLUNG DES CHEFS
CHEF'S CHOICE

FRUHLINGSSALAT
Frahlingsgemuse | Pinienkerne
SPRING SALAD

spring vegetables | pine nuts

16—

GERSTEN MINESTRONE
BARLEY MINESTRONE
22—

TAGLIATELLE
Ragu
26—

MUOTATHALER KALBSKOTELETT

Barlauchkartoffelstock | Frithlingsgemiise

VEAL CHOP FROM MUOTATHAL

wild garlic mashed potatoes | spring vegetables
5

SPIELHOFER FORELLE

Mangold | Petersilienkartoffeln | Zari Muschelsud

SPIELHOFER TROUT
swiss chard | parsley potatoes | zurich mussels broth

46—

GUTSCH CHATEAUBRIAND FUR 2

Spargel | Kartoffel Mille-Feuille | Sauce Bernaise

GUTSCH CHATEAUBRIAND FOR 2
asparagus | potato mille-feuille | bernaise sauce

140.—



FRUHLINGSSALAT

Frahlingsgemiuse | Pinienkerne

SPRING SALAD

spring vegetables | pine nuts

VIERWALDSTATTER RAUCHFORELLE
Weisser Spargel

LAKE LUCERNE SMOKED TROUT

withe asparagus

RINDSTARTAR

Hausgemachte Krautermayonnaise | Brioche

BEEF TARTARE

homemade herb mayonnaise | brioche

OKTOPUS

Artischocken | Kartoffeln

OCTOPUS

artichokes | potatoes

GERSTEN MINESTRONE
BARLEY MINESTRONE

ERBSENSUPPE

Huttenkase

PEA SOUP

cottage cheese

OLIVEN GNOCCHI
Grunes Gemuse
green vegetables

RISOTTO

Kréauter | Langustine
herbs | langoustine

TAGLIATELLE
Ragu

VORSPEISEN
STARTER

26.—

28—

28—

22—

24—

24—

28—

26—



MUOTATHALER KALBSKOTELETT

Béarlauchkartoffelstock | Frihlingsgemuse

VEAL CHOP FROM MUOTATHAL

wild garlic mashed potatoes | spring vegetables

LAMM

Krauterkruste | Mediterranes Ratatouille | Bratkartoffeln

LAMB

herb crust | mediterranean ratatouille | roasted potatoes

RIBELMAIS POULETBRUST
Kohlrabi | Karotten | Kartoffeln
RIBELMAIS CHICKEN BREAST

kohlrabi | carrots | potatoes

SPIELHOFER FORELLE

Mangold | Petersilienkartoffeln | Ziiri Muschelsud

SPIELHOFER TROUT

swiss chard | parsley potatoes | zurich mussels broth

WOLFSBARSCH

Kapern Kirsch Tomatensud | Rondoni Zucchini

SEA BASS

capers, cherry tomato broth | round zucchini

TOFU
Bulgur Kichererbsensalat | Macadamia Harissa
bulgur chickpea salad | macadamia harissa

DEKLARATION
Rind CH

Kalb CH

Lamm IRL
Chateaubriand IRL
Poularde CH
Muscheln CH
Wolfsbarsch EU
Forelle CH

Brot Hausgemacht

Gerne informieren Sie unsere Mitarbeiter
bezuglich der Allergene von jeweiligen Speisen.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt..

HAUPTGANGE
MAIN COURSERS

FLEISCH / MEAT

58—

48.—

48—

FISCH / FISH
46.—

48.—

VEGETARISCH / VEGETARIAN
36—

DECLARATION
Rind CH

Veal CH

Lamb IRL
Chateaubriand IRL
Poularde CH
Mussles CH

Sea bass EU

Trout CH

Bread Homemade

Our staff will be happy to inform you regarding the
allergens of the respective dishes.
All prices incl. 8.1 % VAT.



