MONTAG
24082026

DIENSTAG
25082026

HOTEL

CHATEAU GUTSCH

LUCERNE

BUSINESS LUNCH

MITTWOCH
26082026

DONNERSTAG
27082026

FREITAG
28082026

VORSPEISE | STARTER

RUBLI-ORANGEN-INGWER-SALAT

CARROT, ORANGE AND GINGER SALAD

oder - or

WALDPILZCREMESUPPE
Huttenkase

WILD MUSHROOM CREAM SOUP
cottage cheese

VORSPEISE | STARTER

NUSSLISALAT
Ei | Speck-Croutons

LAMB'S LETTUCE
egg | bacon croutons

oder - or

EISBERGSALAT
Oliven | Marinierter Feta

LETTUCE
olives | marinated feta

VORSPEISE | STARTER

HERBSTLICHER RANDENSALAT
Meerrettich-Dressing

AUTUMN BEETROOT SALAD
horseradish dressing

oder - or

KICHERERBSENSALAT
Feigen | Baumniisse

CHICKPEA SALAD
figs | walnuts

VORSPEISE | STARTER

GEMISCHTER BLATTSALAT
Gerostete Kerne | Nusse

MIXED LEAF SALAD
roasted seeds | nuts

oder - or

PARMASCHINKEN
Cantalupo-Melone | Minze

PARMA HAM
Cantaloupe melon | mint

VORSPEISE | STARTER

RUCOLA-TOMATEN-SALAT
Gehobelte Sbrinz

ROCKET AND TOMATO SALAD
shaved Sbrinz

oder - or

COUSCOUS-SALAT
Crevetten | Granatapfelkerne

COUSCOUS SALAD
prawns | pomegranate seeds

HAUPTGANG | MAIN COURSE

RIESENCREVETTEN
Kefen | Basmatireis

KING PRAWNS
snow peas | basmati rice

oder - or

OLMA-BRATWURST
Traditionelle Zwiebelsauce | Rosti

OLMA BRATWURST
traditional onion sauce | homemade rosti

HAUPTGANG | MAIN COURSE

POULET-THAI-CURRY
Jasminreis | Stsskartoffeln | Pak Choi

CHICKEN THAI CURRY
jasmine rice | sweet potatoes | pak choi

oder - or

KALBSVORESSEN
Kartoffelstock | Butterribli

VEAL RAGOUT
mashed potatoes | buttered carrots

HAUPTGANG | MAIN COURSE

ZANDER
Tomaten-Sugo | Kartoffeln | Grillgemuse

PIKE-PERCH
tomato sugo | potatoes | grilled vegetables

oder - or

SCHWEINSKOTELETT
Geschmorter Lauch | Bratkartoffeln

PORK CHOP
braised leek | sautéed potatoes

HAUPTGANG | MAIN COURSE

GEGRILLTE POULETBRUST
Herbstliches Ofengemiise |
Rosmarinkartoffeln

GRILLED CHICKEN BREAST
autumn roasted vegetables | rosemary
potatoes

oder - or

FORELLE
Wildreis | Cremige Schwarzwurzeln

TROUT
wild rice | creamy salsify

Preis: CHF 34.- inklusive Kaffee und Mineralwasser | Price: CHF 34— including coffee and mineral water

GUTSCH 116003 LUZERN | TEL +41 41 289 14 14 | INFO@CHATEAU-GUETSCH.CH

www.chateau-guetsch.ch

HAUPTGANG | MAIN COURSE

TAGLIATELLE
Waldpilze | Federkohl

TAGLIATELLE
wild mushrooms | kale

oder - or

DORADE
Geschmorter Fenchel | Basmatireis

SEA BREAM
braised fennel | basmati rice



