
 

 
 

BUSINESS LUNCH  
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www.chateau-guetsch.ch 

 

MONTAG 
07.09.2026 

DIENSTAG 
08.09.2026 

MITTWOCH 
09.09.2026 

DONNERSTAG 
10.09.2026 

FREITAG 
11.09.2026 

VORSPEISE | STARTER VORSPEISE | STARTER VORSPEISE | STARTER VORSPEISE | STARTER VORSPEISE | STARTER 

NÜSSLISALAT 

Speck | Eigelb | Croutons 

GEMISCHTER BLATTSALAT 

 

BUNTER TOMATENSALAT 

 

GURKEN-DILL-SALAT 

Joghurtdressing 

ROMANASALAT 

Oliven | Geröstete Nüsse 

LAMB’S LETTUCE 

bacon | egg yolk | croutons 

MIXED LEAF SALAD 

 

MIXED TOMATO SALAD 

 

CUCUMBER AND DILL SALAD 

yoghurt dressing 

ROMAINE LETTUCE 

olives | roasted nuts 

oder - or oder - or oder - or oder - or oder - or 

BALIK LACHS 

Fenchel | Orange 

CAPRESESALAT 

Tomate | Büffelmozzarella 

RANDENSALAT 

Hüttenkäse 

PARMASCHINKEN 

Melone 

COUSCOUS-GEMÜSESALAT 

Sprossen | Crevetten 

BALIK SALMON 

fennel | orange 

CAPRESE SALAD 

tomato | buffalo mozzarella 

BEETROOT SALAD 

cottage cheese 

PARMA HAM 

melon 

COUSCOUS VEGETABLE SALAD 

sprouts | prawns 

HAUPTGANG | MAIN COURSE HAUPTGANG | MAIN COURSE HAUPTGANG | MAIN COURSE HAUPTGANG | MAIN COURSE HAUPTGANG | MAIN COURSE 

SAIBLING 

Grillgemüse | Fregola 

ROTES THAI-CURRY 

Gebratener Pak Choi | Jasminreis 

DORADENFILET 

Mangold | Jasminreis 

STEINPILZ-RAVIOLI 

Parmesan | Petersiliensauce 

GAMBASPIESS 

Sautiertes Gemüse | Reis | Thai-Kokossauce 

CHAR 

grilled vegetables | fregola 

RED THAI CURRY 

fried pak choi | jasmine rice 

SEA BREAM FILLET 

Swiss chard | jasmine rice 

PORCINI RAVIOLI 

Parmesan | parsley sauce 

KING PRAWN SKEWER 

sautéed vegetables | rice | coconut sauce 

oder - or oder - or oder - or oder - or oder - or 

SCHWEINEKOTELETT 

Broccoli | Bratkartoffeln 

KALBSBRATEN 

Butterrüebli | Kartoffelstock 

OLMA-BRATWURST 

Zwiebelsauce | Knusprige Butterrösti 

KNUSPRIGE EGLIFILETS 

Pommes frites | Kleiner Blattsalat 

KALBSSCHNITZEL 

Hausgemachter Kartoffelsalat 

PORK CHOP 

broccoli | sautéed potatoes 

ROAST VEAL 

buttered carrots | mashed potatoes 

OLMA BRATWURST 

onion sauce | crispy butter rösti 

CRISPY PERCH FILLETS 

French fries | small leaf salad 

VEAL ESCALOPE 

homemade potato salad 

 

Preis: CHF 34.– inklusive Kaffee und Mineralwasser | Price: CHF 34.– including coffee and mineral water 
 


