
 



 

 

TIME FOR LUNCH 
 

Vorspeise  
Starter 

 

RÖMERSALAT 
Garnelen | Basilikum-Mayonnaise 

 

ROMAINE LETTUCE 
Prawns | basil mayo 

 

oder  
or 

 

GERSTENSALAT 
Gemüse | Feta 

 

BARLEY SALAD 
Vegetables | Feta 

 

Oder 
or 

 

GURKEN UND TOMATEN KALTSCHALE 
COLD CUCUMBER AND TOMATO SOUP 

 
Hauptgang  
Maincourse 

 

KALBSFILET 
Kartoffelpüree | grüne Bohnen 

 

VEAL FILLET 
Potato puree | green beans 

 

oder  
or 

 

DORADENFILET 
Fenchel-Orangensalat | Jasminreis | Pernodsauce 

 

SEA BREAM 
Fennel-orange salad | jasmine rice | Pernod sauce 

 

oder 
or 

 

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA 
 

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA 
 

 
DI – MO | 26. August – 01. September 

12.00 - 14.00 UHR 
2 - Gang inkl. 0.5 l Wasser und ein Kaffee 

48.- 
 

TUE – MON 26. August – 01. September 
12.00 PM. - 2.00 P.M.  

2 - Course incl. 0.5 l water and one coffee  

48.-  
 

 

CHEF’S CHOICE 
 

ZUGER FORELLE 
Zucchini Escabeche 

TROUT FROM LAKE ZUG 
Zucchini escabeche 

30.- 
 
 

 
BASILIKUMRISOTTO 

Rote Garnelen 
 

BASIL RISOTTO 
Red prawns 

36.- 
    

 

 
GIGLI PASTA 

Cacio e pepe | Miesmuscheln 
 

GIGLI PASTA 
Cacio e pepe | mussels 

28.- 
 

 
ZANDER 

Sizilianische Caponata 
 

PIKE PERCH 
Sicilian caponata 

42.- 
 

 
 

KALBSKOTELETT 
Kartoffel Mille-Feuille | Eierschwämme 

 

VEAL CHOP 
Potato mille-feuille | chanterelles 

58.- 
 

 

 
DER PFIRSICH 

THE PEACH 
18.- 

 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 
All prices incl. 8.1 % VAT. 

 

 


